
C A T Á L O G O



En Belbier, creemos que cada uno de nuestros clientes es 
importante y es por eso que hemos creado la mejor selec-
ción de cervezas belgas para satisfacer a todos los palada-
res. 

Nos enorgullece haber ayudado a cientos de negocios a 
destacarse de la competencia, ofreciendo experiencias 
únicas a sus clientes. Nos importa su éxito, por eso nos com-
prometemos a apoyarlos en todo lo que necesiten para 
alcanzar sus objetivos.

Cuando eligen Belbier, no solo estás eligiendo las mejores 
cervezas belgas, sino que también se están uniendo a una 
comunidad de amantes de la cerveza que aprecian la cali-
dad y el sabor auténtico. Cada cerveza que ofrecemos ha 
sido cuidadosamente seleccionada para brindar una expe-
riencia única y excepcional, miles de clientes satisfechos en 
todo el país respaldan nuestro compromiso con la
excelencia.

¡Únete a nuestra familia Belbier y descubre la autenticidad 
de la cerveza belga con nosotros!.

Mundialmente Bélgica es reconocido como el país de la cerveza y la 
UNESCO ha declarado a la cultura cervecera belga que representamos 
como PATRIMONIO CULTURAL INMATERIAL DE LA HUMANIDAD.



¿Buscas experimentar una cultura cervecera auténtica y 
sabores únicos que te transporten a lugares lejanos? Belbier 
es la respuesta.

Somos los primeros importadores y referentes de cervezas 
belgas de alta calidad en Ecuador, trabajando con las 
marcas más prestigiosas como Duvel, Gulden Draak, Linde-
mans y más. 

Únete a nuestra comunidad exclusiva de amantes de la cer-
veza y descubre una experiencia sensorial completa que te 
llevará a los rincones más remotos de Europa sin salir de tu 
ciudad. 

Haz de cada momento un viaje inolvidable con 
Belbier. Visítanos en www.belbier.ec y descubre los están-
dares más altos de calidad cervecera.

Mundialmente Bélgica es reconocido como el país de la cerveza y la 
UNESCO ha declarado a la cultura cervecera belga que representamos 
como PATRIMONIO CULTURAL INMATERIAL DE LA HUMANIDAD.













Estilo: Cerveza de trigo.

Fermentación: Alta.

Color: Cerveza blanca.

Especiado.

Sabor: Notas refrescantes de cilan-
tro y piel de naranja. Regusto: Lige-
ramente amargo.

NUEVA

Cont. de alcohol:

5% ABV.

LAPHROAIG

Déjate seducir 
por su delicioso

regusto ligeramente
amargo.

Maridaje: Por su sabor ligero y 
refrescante, se recomienda maridar-
la con platos de mariscos y pescados, 
así como con ensaladas y platos 
vegetarianos. También es una exce-
lente opción para maridar con platos 
picantes y sabores intensos, ya que 
su sabor limpio y equilibrado ayuda 
a equilibrar los sabores fuertes.



CLASSIC

Estilo: Triple Roja Rubí.

Cont. de alcohol:

10.5% ABV.

Fermentación: Alta.Fermentada y 
refermentada en la botella con leva-
dura de vino.

Color: Marrón cobrizo con destellos
rubí. Espuma blanca y estable.

Aroma:  A madera, con matices
de whisky. Notas dulces de malta.
Frutas secas (higos) y un suave
toque especiado (clavos de olor).

Sabor: Inicio malteado completo,
caramelo. Mezcla especiada en la
fragancia. Presencia distintiva de 
alcohol, pero bien equilibrada por un 
cuerpo sólido.

Maridaje: Acompaña asados o esto-
fados, cordero, col roja, cardamomo, 
entrecot, �lete de atún, carnes de 
caza y queso Herve.  Consejo: Prueba 
a sustituir el whisky del café irlandés 
por esta perla... ¡No se puede pedir 
más!.

Premiada como Mejor
Cerveza del Mundo.

Con levadura de vino
y caramelo.



9000 QUADRUPLE

Con levadura de vino y
tres tipos de malta en
una cantidad cuatro

veces superior que de 
costumbre.

Estilo: Quadruple, Vino de cebada
ámbar. 

Fermentación: Alta fermentada y
refermentada en la botella con
levadura de vino.

Vista: Ámbar profundo, con
destellos de naranja. Muy clara.
Espuma blanca y �na.

Aroma: Notas de madera y sutiles
matices de whisky. Fragancia
afrutada con un toque ligero de
dulzura.

Sabor: Inicio dulce, con toques de
malta tostada, azúcar cande,
levadura de galleta y un cálido
toque alcohólico.

Cont. de alcohol:

10.5% ABV.



BREWMASTER

Edición Especial. 
Envejecida en barricas

de whisky escocés.

Estilo: Envejecida en barriles
de whisky.

Fermentación: Refermentado en
barriles de whisky.

Vista: Ámbar profundo, con
destellos de naranja. Muy clara.
Espuma blanca y �na.

Aroma: Notas de madera, con
sutiles matices de whisky, caramelo,
vainilla, levadura y un toque
distintivo de alcohol.

Sabor: Con cuerpo y toques de vaini-
lla suave. 

Maridaje: Ideal para disfrutar
como postre o como copa de
sobremesa. Perfecta para los
dulces de Navidad. Combina bien
con butternut, kurkuma, costillas,
lenguado meuniere, salsa holande-
sa, queso de cabra.

Cont. de alcohol:

10.5% ABV.



SMOKED

Estilo: Cerveza oscura ahumada.

Fermentación:  Superior y refermen-
tada en la botella.

Vista: Presenta un color marrón
suave con un intenso brillo rojo rubí.
Cabeza de espuma es �na, de color
caramelo, y muy estable.

Aroma: Ahumado, con matices de
maltas tostadas, café, caramelo,
frutos negros, levadura y alcohol.

Sabor: Completo en el paladar,
con notas de chocolate, caramelo,
azúcar cande, frutos negros y el
alcohol proveniente de la levadura.
Una base dulce, extensa y hermosa
que transporta los suaves aromas
ahumados.

Maridaje: Combina con carne a la 
parrilla, guisos o asados. Ideal como 
copa de sobremesa o para disfrutar 
con un buen postre. Excelente con 
romero, jamón ahumado, arenque al 
horno, salsa bbq y queso cheddar 
añejo.

Cont. de alcohol:

10.5% ABV.

La tradición ahumada
reinventada con

excelencia.



La original 
rubia fuerte
de Bélgica.

Estilo: Belgian strong blonde ale. 

Fermentación: Alta.

Color: Rubio. 

Aroma: Afrutado, evocando
manzanas y peras. 

Sabor: Agradablemente lupulado
y toque �nal ligeramente amargo. 

Maridaje: Como aperitivo, bien
fresca, con algún embutido,
también para acompañar carnes
de pollo, cordero y cerdo; verduras
y pescados como atún o mejillones.

Cont. de alcohol:

8.5% ABV.



Sus sabores únicos,
han conquistado a los
amantes de la cerveza
en el mundo entero.

Estilo: Especial belga condimenta-
da.

Cont. de alcohol:

8% ABV.

Fermentación: Alta.

Color: Rubia dorada.

Aroma: Aromas complejos, tonos 
de miel, manzanas y peras. 

Sabor: Notas de cítricos, seguida de 
un toque refrescante y especiado. 

Maridaje: Como aperitivo, bien
fresca, con algún embutido. Y 
menos fresca como postre: los 
restos de levadura de la segunda 
fermentación ayudarán a digerir la 
comida. Podrás acompañar con ella 
carnes de pollo, cordero y cerdo; 
verduras como bróccoli o espárra-
gos y pescados como atún o 
mejillones.



Descubre la deliciosa
mezcla de McChou�e y

cerezas que combina
suavidad con un
fuerte caracter.

Estilo: Especial belga de fruta.

Fermentación: Alta.

Color: Rubí intenso.

Aroma: A cerezas, fresas y almendras.

Sabor: Ligero y amargo.

Cont. de alcohol:

8% ABV.

Maridaje: salmón, atún, langosta, 
mejillones, sushi picante, �lete de 
ternera, pollo, arroz, platos con 
mostaza, cilantro y vegetales. 
Además, para acompañar postres.

NUEVA



Llena de carácter,
MC CHOUFFE deleita
a los amantes de la 

cerveza oscura.

Estilo:  Belga morena.

Cont. de alcohol:

8% ABV.

Fermentación: Alta.

Color: Oscura, de tonos cobrizos a 
rubí.

Olor: Con notas especiadas y
frutales.

Sabor: Tiene un amargor a 
lúpulo bastante balanceado, con 
sabores a cuero y frutas negras.

Maridaje: Carnes rojas y caza.
Setas y champiñones. Con pescados 
como salmón, ostras.  No dejes de 
probarla, si te es posible, con 
quesos de cabra (la cervecera reco-
mienda expresamente con queso 
Selles sur Cher y Saint Maure).



Un equilibrio perfecto, 
agridulce con cerezas 

recien recogidas.

Estilo: Lambic. 

Cont. de alcohol:

3.5% ABV.

Fermentación: Espontánea.

Color:  Rojo profundo con espuma
rosada.

Sabor: Deliciosamente afrutado
con el sabor fresco de las cerezas.
Equilibrio perfecto con regusto
agridulce. 

Maridaje: postres de frutas, choco-
lates y quesos fuertes como el 
Roquefort o el Gorgonzola.

Aroma: Suave y dominado por el
aroma a cerezas. 

KRIEK



Estilo: Lambic.

Cont. de alcohol:

2.5% ABV.

Fermentación: Espontánea.

Vista: Rosa oscuro con una cabeza

de espuma ligeramente rosa.

Aroma: Suave y dominado por
bayas y frambuesas. 

Sabor: Aromas de frambuesa con
un toque de caramelo y un �nal
ligeramente amargo. 

¡La apariencia de esta
excepcional cerveza
solo se compara con

su sabor!

FRAMBOISE

Maridaje: como aperitivo, con 
postres, chocolate, quesos o como 
cerveza de postre.



Estilo: Lambic.

Cont. de alcohol:

3.5% ABV.

Fermentación: Espontánea.

Vista: Rojo profundo. 

Aroma: A ciruelas, uvas, levadura
y acidéz. 

Sabor: Vivo e intenso con el dulzor
de los arándanos negros.
Regusto agridulce. 

Intensa y chispeante,
con un sabor profundo

a arándanos negros.

CASSIS

Maridaje: para acompañar tartas
de queso, frutas y tartas elabora-
das a base de chocolate.



El secreto mejor guardado
de esta cervecería.

¡Qué potencial!
No podrás resistirlo.

CASSIS

Refermentada de suave 
grado de carbonatación,
con �nas burbujas estilo

champagne.

Estilo: Lambic.

Cont. de alcohol:

5% ABV.

Fermentación: Espontanea, con

refermentación en la botella.

Color: Rubio.

Aroma: Notas de champagne y 
ruibarbo. 

Sabor: Suave, con un incio agrada-
blemente dulce. Regusto fresco y 
ligeramente agrio, comparable al 
jeréz. 

Maridaje: para acompañar con 
mejillones, pescado, carnes de pavo 
y pollo.

GUEUZE



CLASSIC

Premidada como Mejor 
Cerveza del Mundo.

Con levadura de vino.

Cont. de alcohol:

10,5% ABV.

Estilo: Rubia fuerte triple.

Fermentación: Alta, con segunda
fermentación en la botella con
levadura de vino.

Vista: Ámbar, con una densa corona
de espuma blanca. Paja con una
cabeza blanca.

Aroma: Potente, muy completo.
Aroma a ciruelas maduras, cerezas 
un dulce olor a café. Agridulce y
especiado.

Sabor: Dulce y amargo, ligeramen-
te cálido y complejo. Cuerpo com-
pleto, equilibrio entre el dulce y el 
amargor del lúpulo con un agrada-
ble regusto.

Maridaje: Ideal con conejo brasea-
do, estofados, carnes rojas y quesos 
fuertes. Va bien con carnes silves-
tres, sushi, salsa de mostaza en 
grano y queso selles sur cher.



TRIPLE HOP

Edición limitada,
cuatro diferentes 
tipos de lúpulos,

por tres veces.

Sabor: Seco, ligeramente
amargo, especiado, dulce y
afrutado.

Estilo: Rubia fuerte, triple lúpulo.

Cont. de alcohol:

10,5% ABV.

Fermentación: Superior.

Color: Dorado ambarino.

Aroma: Fuerte, a lúpulo.

Maridaje: Ideal con quesos fuertes
y maduros, carnes rojas y de caza,
así como platos picantes y especia-
dos. Combina bien con gratinado 
de achicoria, especias picantes, 
pollo a la parrilla, cangrejo rey y 
queso Brugge envejecido.





Sabor: En boca, ofrece un cierto 
sabor dulce, sin ser excesivo. Esta 
cerveza un poco amarga se bebe 
muy fría. 

Estilo: Ale fuerte de fruta.

Cont. de alcohol:

8,5% ABV.

Fermentación: Alta.

Color: Ámbar precioso.

Aroma: Desprende aromas
intensos de zumo de melocotón
con una suave nota de mango,
junto con un ligero toque de cara-
melo.

Una cerveza excepcional
que combina la fuerza

de Bush, con el delicioso
aroma y sabor del melocotón. 

Maridaje: postres, pescado, pollo.

NUEVA



Cerveza orgánica.
Históricamente conocida

como la más fuerte de
Bélgica.

Estilo: Pale ale.

Cont. de alcohol:

12% ABV.

Fermentación: Alta.

Color: Ámbar.

Olor:  A frutas maduras predomi-
nando el plátano.

Sabor: A cuberdon (golosina
tipica belga) y sabor muy marcado
a caramelo, con regusto a regalíz.

Maridaje: Acompaña perfectamen-
te el pollo, la mayoría de los platos
de carne, caza y foie gras y los
pescados grasos.



Estilo: Ale fuerte.

Cont. de alcohol:

12% ABV.

Fermentación: Alta.

Color: Cobrizo y ámbar.

Olor:  A caramelo y chocolate.

Sabor: Redondo, de buena
densidad, poco amargo y con un 
ligero dulzor.

Maridaje: platos fuertes de carne y 
postres.

Cerveza belga clásica,
fabricada para las 

�estas de �n de año,
en cantidad limitada.



De abadía. Hecha con
las cepas de levadura

originales de los monjes 
agustinos desde 1295.

Estilo: Cerveza belga de monaste-
rio, Golden strong ale. Tripel rubia 
de alta fermentación con refermen-
tación en la botella o el barril.

Fermentación: Alta.

Vista: Rubio. Ámbar rubio con
espuma blanca.

Aroma: A malta, frutas y lúpulo.
Notas maltosas (granos), afrutadas 
y a lúpulo con toques de pera.

Sabor: A malta, lúpulo y toques de
vainilla, con un regusto amargo y
suave. Cuerpo completo y suave
con notas de malta, lúpulo y 
vainilla.

Cont. de alcohol:

7% ABV.

BLOND

Maridaje: Acompaña perfectamen-
te con asados, así como con platos 
hervidos al vapor. También es ideal 
para ensaladas, camarones, meji-
llones y quesos suaves de cabra o 
tipo brie. Combina especialmente
bien con carne de conejo, mariscos 
y queso pere joseph.





Orgánica, sin aditivos.
Con impresiones de 
cítricos y delicados

toques de miel.

Estilo: Rubia fuerte, cuvée especial.

Cont. de alcohol: 

7% ABV.

Fermentación: Alta.

Color: Rubio pálido.

Aroma: A frutas frescas blancas
y amarillas, con impresiones de
cítricos, hasta toques de miel.

Sabor: Amplio en la boca, afrutado,
muy poco amargo, cuerpo medio y
equilibrio perfecto.

Maridaje: pescados, mariscos,
ensaladas, pollo, fritos, quesos
duros y helado de yogur.



Combina diferentes
tipos de fermentación.
Madurada en barricas

de roble.

Estilo: Ale Roja.

Fermentación: Mixta.

Color: Rojo rubí.

Olor: A cerezas, con matices 
a madera, lo que le da un carácter 
avinado.

Sabor: Dulce y fresco, con maltas
tostadas y  toques de amargura.

Maridaje: Aperitivo, tostadas con
foie gras, estofado de caza.

Cont. de alcohol:

6.2% ABV.



CHOCOLATE CHERRY

Cuando un toque
de cereza no es

su�ciente.

Estilo:  Flanders Red Ale.

Fermentación: Mixta.

Color: Rubí.

Olor: A chocolate, cerezas, vainilla
y maracuyá.

Sabor: Agridulce, afrutado y
refrescante, con toques de roble.

Cont. de alcohol:

6,8% ABV.

Maridaje: Para acompañar
especialmente a los postres y con 
dulces navideños.



CHERRY

Estilo:  Flanders Red Ale.

Elaborada con
auténticas cerezas

belgas.

Fermentación: Mixta.

Color: Rubí.

Olor: A cerezas, vainilla y maracuyá.

Sabor: Afrutado, agridulce y
refrescante, con toques de roble.

Maridaje: para acompañar carnes
rojas, quesos de Roquefort y
Camembert, postres y repostería, 
especialmente la elaborada con 
chocolate o con fruta.

Cont. de alcohol:

6,8% ABV.



WIT

Única cerveza del
mundo que no tiene
lúpulo. Aumenta la
energía y la líbido.

Estilo: Blanca con Gruit.

Fermentación: Alta.

Color: Blanco.

Olor:  Frutosidad fragante.

Sabor:  Suave a especies.
Las hierbas crean un sabor
redondo, sutil y complejo.

Cont. de alcohol:

5% ABV.
Maridaje: pescados, mariscos,
ensaladas o quesos suaves.



BRUIN

Estilo: Oscura con gruit.

Cont. de alcohol:

7% ABV.

Fermentación: Alta.

Color: Negra.

Aroma: A nueces tostadas.

Sabor:  Con un comienzo agradable
y suave y un regusto persistente.

Maridaje: Carnes a la parrillada, 
platos en base a hongos, de anima-
les de caza como conejo o cuy, 
cerdo agridulce. También delicioso 
con chocolate oscuro y postres con 
nueces.

Libre de gluten y sin
lúpulo ¡Sumérgete en

esta experiencia
única!

NUEVA



Fermentación alta,
balance perfecto y

un delicado amargor
al �nal.

Estilo: De abadía belga elaborada
en el clásico estilo “Tripel”.

Cont. de alcohol:

8% ABV.

Fermentación: Superior, refermen-
tada en la botella.

Color: Rubia con un atractivo tono
dorado y una impresionante cabeza
de espuma satinada.

Aroma: Ligeramente dulce.

Sabor: �oral y afrutado en el que
lo amargo y lo dulce se fusionan
armoniosamente.

TRIPEL

Maridaje: aves y cerdo, embutidos
y carnes y pescados ahumados.



Premiada como Mejor
Cerveza del Mundo.
Puntuación perfecta

100/100.

Estilo:  De abadía belga elaborada
en el clásico estilo “Quadrupel”.

Cont. de alcohol:

10% ABV.

Fermentación: Superior,  refermen-
tada en la botella.

Color: Abbey ale oscura con un tope 
de color mar�l.

Aroma: Presencia de banana con 
notas de pasas.

Sabor: Equilibrio perfecto
entre malta, amargo y dulce,
con una mordida de lúpulo.

ABT 12

Maridaje: carnes, asados, guisos y 
estofados. Quesos maduros y 
repostería.



Una  de las mejores
cervezas navideñas
de edición limitada.

CHRISTMAS ALE

Estilo: Christmas / Winter  Specialty 
Spiced Beer.

Cont. de alcohol:

10% ABV.

Fermentación: Alta, refermentada.

Color: Caoba oscuro con espuma
beige de gran corona.

Olor:  Malta tostada, caramelo,
especias y frutas.

Sabor: Fermentado de melaza,
albaricoques, regaliz y mazapán. 
Notas de anís se complementan con 
toques de caramelo cremoso y 
castañas asadas al fuego.

Maridaje: para acompañar con
carnes, asados, guisos y estofados.
Y muy buena compañía para
repostería y dulces navideños.   



Elaborada en
monasterio belga,

una sola vez al año.

Estilo: De monasterio trapense
belga elaborada en el clásico 
estilo Doble.

Cont. de alcohol:

7,5% ABV.

Fermentación: Alta, refermentada
en botella.

Color: Oscuro.

Sabor: Bastante afrutado y con
una sequedad media en boca,
terminando en un regusto fuerte.

Maridaje: para acompañar con 
quesos y también para ensaladas, 
guisos y carnes rojas.



Estilo: De monasterio trapense
belga elaborada en el clásico 
estilo doble.

Fermentación: Alta, refermentada
en botella.

Color: Oscuro.

Sabor: Bastante afrutado y con
una sequedad media en boca,
terminando en un regusto fuerte.

Maridaje: para acompañar asados,
parrilladas, carnes y estofados.
Quesos maduros y repostería.

Cont. de alcohol: 

9,2% ABV.

Tiene una puntuación
perfecta 100/100

dada por catadores
de alto renombre.





4 CHOUFFES A TU ELECCIÓN

+

UNA COPA DE COLECCIÓN

PACK



4 CERVEZAS DUVEL +

UNA COPA DE COLECCIÓN

CON INSCRIPCIÓN

PACK



1 GULDEN DRAAK 

CLASSIC DE 750 ml.

+ 2 COPAS DE COLECCIÓN

PACK



1 LINDEMANS KRIEK

1 LINDEMANS FRAMBOISE

1 LINDEMANS CASSIS

1 LINDEMANS GUEUZE

+

1 COPA DE COLECCIÓN

PACK



2 ST. BERNARDUS TRIPEL 

1 ST. BERNARDUS ABT 12

1 ST. BERNARDUS CHRISTMAS

ALE - O UNA ABT 12

+

1 COPA DE COLECCIÓN

PACK





Cuvée exclusiva,
madurada en

barricas de roble.

Estilo:  Ale fuerte.

Cont. de alcohol:

12% ABV.

Fermentación: Alta.

Color: Cobrizo y ámbar.

Aroma: A caramelo y chocolate.

Sabor: Redondo, de buena densi-
dad, poco amargo con un ligero 
dulzor.



Cuvée exclusiva madurada
en barriles especiales de

champagne.

Estilo:  Prestige.

Cont. de alcohol:

12% ABV.

Fermentación: Alta.

Color: Ámbar.

Aroma: A frutas maduras.

Sabor: A cuberdon (golosina
tipica belga) y sabor muy marcado
a caramelo, con regusto a regalíz.



Madurada en barricas
de whisky Laphroaig.
Solamente hay 9162 

en el mundo. 

Estilo:  Belgian strong ale.

Cont. de alcohol:

10.5% ABV.

Fermentación: Alta.

Color: Oscuro, con corona de 
espuma de tono caramelo.

Aroma: A madera, tonos de whisky, 
malta tostada y café.

Sabor: Muy pleno al paladar, con 
notas de chocolate, caramelo y 
alcohol, con regusto dulceamargo y 
muy persistente.

LAPHROAIG



Madurada en barricas
de whisky Bourbon.
Solamente hay 6372

en el mundo.

Cont. de alcohol:

10.5% ABV.

Estilo:  Belgian strong ale.

Fermentación: Alta.

Color: Oscuro, con corona de 
espuma de tono caramelo.

Aroma: A madera, tonos de whisky, 
malta tostada y café.

Sabor: Muy pleno al paladar, con 
notas de chocolate, caramelo y 
alcohol, con regusto dulceamargo y 
muy persistente.

BOURBON




